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OBJETIVO GENERAL

Al finalizar la asignatura el estudiante estara capacitado para realizar la eleccion y combinacion
adecuada los ingredientes utilizados en la alimentacion animal, asi como su produccion, obtencion,
conservacion y clasificacion que le permita utilizarlos en la formulacion de dietas que satisfaga, de
forma equilibrada, las demandas de mantenimiento y produccion requeridas.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

1. El conocimiento de los métodos de evaluacion de los ingredientes y dietas balanceadas
principalmente el analisis fisico- quimico (Bromatoldgico).

2. Clasificacion de acuerdo a su valor nutricional a que tipo de alimento pertenece de acuerdo al
Concejo Nacional de Investigacion de los Estados Unidos (R.N.C.).

3. La capacidad de acuerdo a su origen distinguir los alimentos, asi como sus caracteristicas,
fisicas, quimicas, produccion, manejo, obtencién, conservacion y utilizacion en la
alimentacién animal.

4. Conocer los métodos para determinar el valor energeético de los alimentos

5. Conocimiento cientifico de los ingredientes de origen animal, vegetal, mineral y subproductos
agroindustriales que conforman un alimento utilizado en la alimentacion animal.




CONTENIDO TEMATICO SINTETICO

BROMATOLOGIA

UNIDAD 1. ALIMENTOS.

Nutrientes (Clasificacion y funcion).

Clasificacion de los alimentos segun el Consejo Nacional de Investigacion de los Estados
Unidos a la (R.N.C).

Métodos de evaluaciéon de composicion quimica de los alimentos para consumo animal.
Métodos para el calculo del potencial energético de los alimentos.

UNIDAD 11. ALIMENTOS DE ORIGEN VEGETAL.
Gramineas: Caracteristicas, produccion y calidad nutricional.
Leguminosas: Caracteristicas, produccion y calidad nutricional.

UNIDAD 111. ALIMENTOS DE ORIGEN ANIMAL.
Maritimos.
Terrestres.

UNIDAD 1V. ALIMENTOS DE ORIGEN MINERAL.
Naturales.
Puros.

UNIDAD V. SUBPRODUCTOS AGRICOLAS E INDUSTRIALES.
Subproductos del campo.
Subproductos de la industria.

UNIDAD VI. DETERMINACION DE NUTRIENTES EN ALIMENTOS

Andlisis fisico- quimico de alimentos para determinar: (Materia Seca, Materia Organica, Cenizas,
Proteinas, grasas, Fibra NDF, y Energia)

Métodos para célculo de nutrientes en raciones




ESTRUCTURA CONCEPTUAL

ACADEMIA: SALUD Y PRODUCCION ANIMAL
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ENSENANZA-APRENDIZAJE

Sera responsabilidad del docente la motivacion del curso, al ubicarlo en un contexto real, resaltando la importancia que
guarda con la formacion profesional del medico veterinario.

El maestro fungird como un coordinador, orientador y motivador de la bisqueda del conocimiento, por lo que
proporcionara las herramientas necesarias que permita al estudiante la asimilacion de un mejor aprendizaje.

El proceso de ensefianza- aprendizaje se llevara en dos fases:

Teoria se utilizaran la exposicion, investigacion, discusion dirigida e el interrogatorio de los alimentos para consumo
animal.

Préactico en el laboratorio para la evaluacion de los alimentos, visitas a centros de investigacion y produccién animal asi
como a fabricas de alimentos.

CARACTERISTICAS DE LA APLICACION PROFESIONAL DE LA ASIGNATURA

En Medicina Veterinaria, la salud de los animales depende en gran parte de los alimentos que reciben algunos trastornos
metabdlicos estan asociados al tipo de alimentacion que se les proporciona ya que la mala alimentacion o el exceso nos
ocasionan enfermedades.

En produccion animal, la interpretaciéon de un anélisis fisico- quimico (bromatol6gico), permite realizar cambios en las
dietas de los animales para lograr abaratar costos de produccién por este concepto aunado a la salud de los animales.

En Investigacion el conocimiento del andlisis fisico- quimico (bromatoldgico) y la técnica de Van Soest, permite realizar
pruebas de digestibilidad con lo que se evaldan mejor los alimentos.

Salud publica, nos permite conocer la calidad nutricional de los productos pecuarios que se producen.

CONOCIMIENTOS, APTITUDES, VALORES, ETC.

Identifica la importancia de los nutrientes en los animales para una buena produccion.

Distingue los diferentes ingredientes utilizados para la fabricacion de alimentos para consumo animal.

Saber identificar los principales ingredientes en los alimentos balanceados.

Clasifique los ingredientes para la formulacion de una dieta de acuerdo a la tabla RNC.

Identifica las graminea, leguminosa y recomienda para que sean explotadas en las diferentes regiones del Estado y Pais.
Evalla los alimentos desde el punto fisico quimico y técnicas especiales.

Calcula el potencial energético de los ingredientes y alimentos.

Interpreta los resultados de la composicion quimica de un alimento que le permita decir a que especie animal debe ser
destinado o que cambios deben realizarse.

ACTITUDES A DESARROLLAR: Disciplina dentro del area de trabajo y laboratorio. Buen uso del equipo de
laboratorio. Responsabilidad en la toma de muestras y compromiso de trabajo. Habito de estudiar e investigar sobre la
materia Servicio a los productores

VALORES A DESARROLLAR: Honestidad al cobrar un servicio. Inculcar la ETICA de reportar la veracidad de los
nutrientes que contengan los alimentos. Respeto a los compafieros y sus maestros. La importancia que tiene la profesion
con respecto a la sociedad.

MODALIDADES DE EVALUACION

1. PROMOCION ORDINARIA
INSTRUMENTO VALOR MODULAR VALOR FINAL

PRIMER MODULO “BASICO” SUBPRODUCTOS

1.- TAREAS 10%
2.- EXAMENES 30% 100%
3.- EXAMENES DEPARTAMENTALES 20%
4.- PRACTICA DE LABORATORIO 20%

5.- REPORTE DE PRACTICA DE LABORATORIO 20 %




