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1. IDENTIFICACION DEL CURSO

Nombre de la materia

Ciencia de los alimentos |1

Clave de la materia: Horas de teoria: Horas de préctica: Total de Horas: Valor en créditos:
40 20 60 6
Tipo de curso: (Marque con una X)
C=Curso | X | P=Practica | X [ CT=Curso-Taller | [ M=Médulo | [ C=Clinica [ [ S=Seminario |
Nivel en que ubica: (Marque con una X)
L=Licenciatura | X ] P=Posgrado |
Prerrequisitos formales (Materias previas Prerrequisitos recomendados (Materias sugeridas en la ruta académica
establecidas en el Plan de Estudios) aprobada)
Ciencia de los alimentos |

Departamento: Ciencias de la Tierray de la Vida

Carrera: Ingenieria Bioquimica

Area de formacion: Especializante Selectiva

Historial de revisiones: Fecha: 15/11/2017 Responsable: Xochitl Aparicio Fernandez
Elaboracion Xochitl Aparicio Fernandez

Academia: Ciencias Biotecnoldgicas

Aval de la Academia:

2. OBJETIVO GENERAL

Que el alumno conozca la composicién, caracteristicas y metodologias implicadas en la conservacion y transformacion de los
principales grupos de alimentos de origen animal y vegetal.

3. CONTENIDO

Temas y Subtemas

I. Leche

Il. Carne

I11. Productos marinos

IVV. Huevo

V. Frutas y Hortalizas

VI. Cereales

VII. Oleaginosas y Leguminosas
VIII. Bebidas alcoholicas

IX. Edulcorantes naturales
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Handbook of Vegetables and Vegetable Processing. Nirmal K. Sinha, Y.H. Hui, E. ozgul
Evranuz, Muhammad Siddiq and Jasim Ahmed. Wiley-Blackwell, 2010 Advances in Fresh-
Cut Fruits and Vegetables Processing (Food Preservation Technology Series). Olga
MartinBelloso and Robert Soliva Fortuny. CRC Press, 2010.

Cereal Grains: Properties, Processing, and Nutritional Attributes (Food Preservation
Technology). Sergio O. Serna-Saldivar. CRC Press, 2009

Enrique Diaz de Ledn No. 1144, Colonia Paseos de la Montafia C.P. 47460.
Lagos de Moreno, Jalisco, México Tels. [52] (474) 742 4314, 742 3678, 746 4563 Ext. 66512, Fax Ext. 66527
www.lagos.udg.mx




