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1. Datos de identificación del curso 

 
Denominación:  
Fisicoquímica  

Tipo: Curso-Taller Nivel: Licenciatura 

Área de formación:  
Básica Particular Obligatoria 

Modalidad:  
Mixta   En línea   Presencial X 

Prerrequisitos: Química, Física 
Aplicada a la Ciencias Biológicas 

Horas de trabajo del alumno:  
T= 33, P=47 TH= 80 

Total de créditos: 7 
 

Clave del curso: IK540 

Nombre del profesor que Elaboró: D. en C. Teresa de Jesús Jaime 
Ornelas. D. en C Luis Eduardo Segura García y D. en C. María 
Leonor Valderrama Cháirez. 

Fecha de actualización: 
Septiembre 2017 

 
2. Términos de referencia1 
Comprender las bases de la termodinámica y la cinética de reacción ocurrida en las mezclas, las soluciones, 
equilibrio de fases y sistemas. 
 
 
3. Descripción 

 
Descripción del curso2 
En este curso el alumno aprenderá a identificar los tipos de fases, soluciones y mezclas. Aplicará las leyes de 
la termodinámica para calcular las propiedades termodinámicas y los cambios de las variables de estado en 
reacciones químicas en equilibrio. Identificará los tipos de equilibrios y aplicará los criterios de equilibrio en 
sistemas de uno y más componentes. 
 
Será capaz de emplear las  propiedades termodinámicas para determinar la espontaneidad de una reacción 
química. Comprenderá el concepto de velocidad de reacción y los parámetros que pueden influir en la 
cinética de reacción para identificar posibles mecanismos a partir de las velocidades de reacción, así como 
reconocerá las etapas controlantes de la reacción. 
 
 
Temas generales3 

1. Fases, soluciones y mezclas 
2. Equilibrio de fases 
3. Introducción a la cinética química 
4.  Química de superficie 

 
 
Recursos de Evaluación 
Instrumentos/productos Ponderación  
Problemas integradores 
Resolución de ejercicios 
Total 

50% 
50% 
100% 

 
 
 

1 Los términos de referencia son la carta de navegación del curso. Respetando el principio de libertad de cátedra, se definen grandes orientaciones de cada 
curso que cualquier profesor debe tener en cuenta, independientemente de los métodos o didácticas de aprendizaje que elija. Teniendo en cuenta que la 
intención formativa fundamental es que el egresado se alfabetice desde su profesión para aprender permanentemente, en los términos de referencia se 
establecerá la aportación de este curso a esa gran finalidad. Cada curso posee un contexto particular que debe referirse, así como las habilidades y saberes 
que se espera que el alumno desarrolle durante el curso. 
2 Dirigido a motivar a los estudiantes a tomar el curso. Explicar lo que el estudiante debe esperar de este curso.  
3 Contenidos orientadores; su propósito es situar a los profesores acerca de los alcances científicos o humanistas del curso. 
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4. Bibliografía y recursos de aprendizaje 
 

Autor(es) Título Editorial Año URL o biblioteca digital donde está 
disponible (en su caso) 

Levine, Ira N. 
 
  

Principios de 
fisicoquímica 

(6a. ed.) 

McGraw-Hill 
Interamericana 2014 

http://site.ebrary.com.wdg.biblio.udg.mx:2048/li
b/wdgbibliomhe/reader.action?docID=1075116

5 
Gilbert W. 
Castellan; 
Traductor. 
María Eugenia 
Costas Basín, 
Carlos 
Amador 
Bedolla; con 
la 
colaboración 
de Manuel 
Rodríguez 
Flores. 

Fisicoquímica 
(2a. ed.) 

Pearson 
Educación 

Addison Wesley 
Longman  

c1987 
reimpr. 
1998. 

 

Biblioteca de CUCBA 
No. de sistema 000058821 

P. W. Atkins  
Traductor 
José Luis 
Vázquez 
Mateos. 

Fisicoquímica 
Fondo 

Educativo 
Interamericano 

1986 Biblioteca de CUCBA 
No. de sistema 000060119 

 
 
 
 
 

 
 


