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1. INFORMACION DEL CURSO:

Nombre: Introduccion a la Tecnologia de | Numero de créditos: 7

alimentos

Departamento: Horas teoria: Horas practica: Total de horas por cada
Ingenieria Quimica (1Q) 34 hrs. 34 hrs. semestre: 68 hrs.

Tipo: Prerrequisitos: Nivel: ES.

CT 1Q-033 Se recomienda en el 8 semestre.

2. DESCRIPCION
Objetivo General:

Al terminar el curso el alumno serd capaz de identificar los principales constituyentes de los alimentos, sean éstos de origen animal o
vegetal, y podra conocer el papel que juega en la nutricidon y en los atributos sensoriales.

Contenido tematico

1. Agua, 2. Hidratos de carbono, 3. Proteinas, 4. Lipidos, 5. Enzimas, 6. Vitaminas, 7. Color, 8. Aroma y sabor, 9. Nutricidn y reologia de
los alimentos, 10. Aditivos.

Modalidades de enseiianza aprendizaje

El profesor hard uso de las practicas didacticas basicas, apoyandose en recursos multimedia y en la realizacién de practicas. La
participacion del estudiante es importante para alcanzar los objetivos del curso, por lo cual debera realizar investigacién bibliogréfica
previa a cada tema de este modo, el alumno podra discutir el material presentado por el profesor, quien guiara la sesion buscando la
participacién de los estudiantes.

Modalidad de evaluacion

Tareas 10%, examen final 30% y exdmenes parciales 60%.

Competencia a desarrollar

El estudiante tendra las bases conceptuales para el estudio de los procesos y operaciones que se aplican a los alimentos, de manera
que al tomar en cuenta sus propieades fisicas y quimicas, el valor nutricional de aquéllos no se vea disminuido.

Campo de aplicacién profesional

El conociemiento de las propiedades de los alimentos es importante porque permite un mejor disefio de las tecnologias de
transformacion, persiguiendo siempre preservar el valor nutritivo de los mismos.
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