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1. Datos de identificaciéon del curso

Denominacidn: Metrologia y control Tipo: Curso-Taller Nivel: Licenciatura
de procesos

Area de formacion: Modalidad:

Especializante Selectiva Mixta Enlinea Presencial X

Horas de trabajo del alumno: Total de créditos: 8 Clave del curso: 1K602
T=40 P=40 HT=80

Nombre del profesor que Elaboro: Fecha de actualizacion:
MC José Manuel Medrano Medrano Enero de 2018

DC Maria Leonor Valderrama Chairez

2. Términos de referencial

El alumno aplicara la metrologia en los procesos de transformaciéon de alimentos para efectuar mediciones mediante
estudios especificos y criticos para garantizar las especificaciones y mantener la calidad de los procesos y productos bajo
control, evitando el rechazo o devolucion de los productos alimenticios.

3. DESCRIPCION

Descripcién del curso?

En el presente curso se proporcionaran, conocimientos y herramientas para que el profesionista en formacion sea capaz
de identificar, evaluar e implementar la medicién, registro y andlisis de variables y parametros de procesos unitarios y
combinados, tradicionales, convencionales y emergentes, para el control de procesos.

Temas generales®

e Introduccién a la metrologia y a la estimacion de incertidumbre de la medicion
Metrologia dimensional industrial
Tolerancias dimensionales y geométricas
Sistema Internacional de de Unidades
Metrologia de tiempo y frecuencia
Uso de los Instrumentos para la medicién de variables fisicas (dimensiones geométricas, espesores, alturas),
variables fisicoquimicas (temperatura, densidad, peso, masa, etc.), de: sélidos y fluidos (liquidos y gases) y su
aplicacion en proceso tecnoldgicos de alimentos
e Operacion de equipos e instrumentos de medicion, prueba e inspeccion y verificar su calibracion (programa,
métodos y procedimientos)
Metrologia en la gestién de calidad (exactitud, repetibilidad y reproducibilidad, R&R)
e Normatividad y regulacion nacional e internacional.

1 Los términos de referencia son la carta de navegacion del curso. Respetando el principio de libertad de catedra, se definen grandes orientaciones de cada
curso que cualquier profesor debe tener en cuenta, independientemente de los métodos o didacticas de aprendizaje que elija. Teniendo en cuenta que la
intencién formativa fundamental es que el egresado se alfabetice desde su profesién para aprender permanentemente, en los términos de referencia se
establecera la aportacion de este curso a esa gran finalidad. Cada curso posee un contexto particular que debe referirse, asi como las habilidades y saberes
que se espera que el alumno desarrolle durante el curso.

Dirigido a motivar a los estudiantes a tomar el curso. Explicar lo que el estudiante debe esperar de este curso.

Contenidos orientadores; su propésito es situar a los profesores acerca de los alcances cientificos o humanistas del curso.

PAGE



ﬁ%@

® vivavdl

UNIVERSIDAD DE GUADALAJARA

|

Recursos de Evaluaciéon

Licenciatura en Ciencia de los Alimentos

Instrumentos/productos

Ponderacién

Tareas y Participacion en actividades grupales: discusion de articulos,
foros, debates, etc.

20%

Presentaciones (infografias, diaporamas, videos etc.)

20%

Realizacion de Practicas de laboratorio y reporte

40%

Cuestionarios

20%

4. Bibliografiay recursos de aprendizaje

Autor(es) Titulo Editorial

URL o biblioteca digital donde
esta disponible (en su caso)

Sitio Oficial del CENAM.
CENAM Centro Nacional de
Metrologia

https://www.gob.mx/cenam

NORMA Oficial
Mexicana NOM-008-
SCFI SCFI-2002, Sistema
General de Unidades de

Medida.

2002

http://www.cenam.mx/Docum
entos/NOM-008-SCFI-
2002%20Modif%20090924.pd
f

NOM-008-SCFI1-2002 -
24/09/09
Modificacién del inciso 0,
el encabezado de la
Tabla 13, el dltimo
péarrafo del Anexo By el
apartado Signo decimal
de la Tabla 21 de la
Norma Oficial Mexicana
NOM-008-SCFI-2002,
Sistema general de
unidades de medida.

SCFI

2009

http://www.dof.gob.mx/normas
Oficiales.php?codp=3837&vie
W=Si#
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